VEAU FERMIER
Provenance Locminé et les environs

* ROt de Veau Farci au Foie Gras Cru

* ROt du Verger

* ROti de Veau Pommes et Pain d’Epice
* ROt Périgourdin

* ROti Figues Foie Gras

* Paupiette de Noél

PORC de Bretagne
« Notre Cochon »

* Roti facon Orloff
* Filet Mignon Savoyard
* Filet Mignon farci aux fruits Secs

GIBIER
Provenance dBROCELIANDE

* R6ti de Cerf
* Pavé de Cerf
* Sauté de Cerf

VIAVDES ENM FETES

-

VOLAILLES des Landes

o 02

Chapon des Landes, Diﬁvaxé, Poularde, Oie,
Pintade, Canette, Caille, Pigeon, Magret

\olailles désossées et Farcies
* 15 Chapon Faragommes
* Poularde Forestiere
* Pintade aux Abricots
* Pintade au Foie Gras Figues
* Pintade aux Pommes
* Pintade aux Marrons
* Canette aux Abricots
* Canette a I'Orange
* Callle Farcie aux Raisins
* Callle Farcie au Foie Gras

* Callle Farcie au Ris de Veau
1*" Prix Trophée Culinaire 2015

BOEUEF LIMOUSIN

Label Rouge Blason Prestige
Provenance des
départements56,22,29,35,49
Nos éleveurs sont engagés dans une
démarche sans OGM

’A”\

* Cote de Beeuf
* Tournedos
* Fondue Bourguignonne

AGNEAU POITOU
CHARENTES

* Carré

* Epaule

* Selle

* Gigot

* Couronne

* Gigot Farci aux Rognons
* Délice Filet sans os



OUVERT

Lundi 23 décembre
8h00 13h00 - 14h30 19h00

Mardi 24 décembre
Mardi 31 décembre
8h00 - 18h30 en continue

Fermé le 1 et 2 janvier
Pensez a passer vos commandes

Anita & Yvon MARSOUIN
ainsi gue toute leur équipe
vous soubaitent de
Joyeuses Fétes 2019

et vous remercient de votre fidélicé.

2 75'
e

BOUCHERIE LIMOUSINE

Anita et Yvon Marsouin

SPECIALITES
BOUCHERES
CRUES FESTIVES

*2me Prix du Meilleur Pité de Campagne
2013

*Meilleur Apprenti Boucher de France 2014
*Blason d’Or 2014

*¥Jer Prix du Trophée Culinaire 2015
Caille désossée Farcie au Ris de Veau

*Prix International du Saucisson a I’ail
Fumé 2015

*¥2éme Prix du Trophée Culinaire 2016
R6t de Veau Farci

*¥Jer Prix du Trophée Culinaire 2017
Poitrine d’Agneau Farci

BOUCHERIE LIMOUSINE
13, Rue du Fil - LOCMINE
02 97 60 00 53
www.boucherielimousine.fr



